
Kaffeeabo

TorksCoffee - Kaffeerösterei
Kurpromenade 8  ·  23743 Grömitz
Telefon (04562) 47 47
www.torkscoffee.de

Unser Café in Grömitz
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Kaffee
 ... ist unsere Leidenschaft

Große Seebrücke

Kleine Seebrücke

TK
R1

40
07

  |
  w

w
w.

bu
er

o-
zw

o.
de

Röstfrischer Kaffee und leckeres Gebäck (amerikanische und 

französische Köstlichkeiten aus eigener Herstellung) bieten 

wir Ihnen seit 2004 in unserem Café direkt an der Grömitzer 

Kurpromenade – den traumhaften Blick auf die Ostsee gibt’s 

bei uns gratis.

Sie finden uns, indem Sie von der großen Seebrücke  – die 

Ostsee vor sich –  etwa 1.000 m nach links in Richtung kleine 

Seebrücke gehen.
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Auf unserer Internetseite www.torkscoffee.de erhalten Sie 

ausführliche Informationen zu unserem Kaffeeabo und 

unseren aktuellen Kaffeesorten.

Bitte füllen Sie das Formular vollständig aus und senden es 

in einem ausreichend frankierten Umschlag an:

TorksCoffee - Kaffeerösterei 
Kurpromenade 8 
23743 Grömitz

Noch einfacher geht es im Internet: www.torkscoffee.de

Lieferintervalle

14-tägig monatlich Quartal eigener:

Name Vorname

Straße, Nr

Postleitzahl Ort

Bankleitzahl Kontonummer

Name der Bank Kontoinhaber

Ort Unterschrift

Hiermit erteile ich Tork’s Coffee widerruflich eine Einzugsermächtigung für mein Konto.

Datum

Kaffeesorte Menge
250 g   500 g   1.000 g

Kaffee-
maschine 

Sieb-
träger

Stempel-
kanne

ganze
Bohnen

gemahlen für:



Unsere KaffeesortenFast jeder verbindet mit dem Geruch 
von frisch gemahlenem Kaffee irgend- 
eine Erinnerung. Anders ging es uns 
auch nicht. Da ist es also kein 
Wunder, dass wir unsere Leidenschaft 
zum Beruf gemacht haben.

Mehrmals die Woche rösten wir unseren Kaffeebedarf der 

nächsten Tage in kleinen Chargen. Die Qualität und Frische 

des Produktes ist für uns oberster Maßstab. Deshalb werden 

die Kaffees nicht auf  Vorrat geröstet, sondern nur so viel, wie 

in den nächsten Tagen verkauft wird. Es gibt bei uns keinen 

Kaffee, der länger als sieben Tage in der Kaffeeschütte lagert.

Unsere Kunden wissen das zu schätzen. Sie kaufen stets 

absolut frische Gourmetkaffees. Wir rösten direkt im Café 

– hier kann uns jeder auf die Finger schauen.

Die Röstung

Unser Kaffee wird nach alter Tradition geröstet und bleibt in 
der Verpackung mit Aromaschutzventil mehrere Monate röst-
frisch. Bestellen Sie bequem unter  www.torkscoffee.de

Sie erhalten unseren 
frisch gerösteten und 
aromasicher verpackten 
Kaffee in folgenden 
Größen: 

250 g | 500 g | 1.000 g

Sie können zwischen 
ganzen Bohnen 
oder drei verschie-
denen Mahlgraden 
wählen:

Kaffeemaschine

Siebtrräger

Stempelkanne

Seit 1997 haben wir Genussqualität in Grömitz neu definiert 

und verarbeiten für unseren Kaffee und unseren Espresso nur 

handverlesene Bohnen von höchster Markenqualität und 

renommierten Plantagen. In einem Giesen-Trommelröster 

entwickelten wir ein Röstverfahren direkt vor Ort, wie es 

aufwändiger nicht sein kann.

Das Geheimnis: Unserer Meinung nach sollte der 

Kaffee nach der Erde des Ursprungslandes schmecken. 

Für unseren Kaffee verwenden wir daher keine Mischungen, 

sondern nur 100 % sortenreine Arabica-Bohnen. Unser 

Espresso stellt das Herz und die Seele unseres Kaffeehauses dar.

Espresso
Kaffee

Gebäck

CAFÉ CRÈME
Ein sehr gehaltvoller Kaffee mit einer angenehmen Säure. 
Er zaubert eine wundervolle Crema auf Ihren Kaffee.

ORANG-UTAN-KAFFEE SUMATRA
Ein facettenreicher Kaffee, der durch einen vollmundigen Körper besticht. 
Mit Rosinen- und Zuckerrohraromen, begleitet von einer feinen Säure.

JEMEN – Mocca Matari
Ein sehr gehaltvoller Kaffee, eine edle und feine Säure mit 
einem Hauch von Schokolade. Ein ganz großer Kaffee!

ÄTHIOPIEN – Sidamo Shakissso farm
Herkunftsland der ersten Kaffeepflanze. Reichhaltiger Körper, fruchtiges 
Aroma und sehr angenehme, feine Säure. Einer der reinsten Kaffees der Welt!

MEXICO – Topacio Altura 
Angenehm weicher Körper, mildes Aroma 
mit wenig Säure.

COSTA RICA – shb Tarrazu Amapola
Viele halten ihn für einen der besten Kaffees der Welt. 
Voller Körper, ausgeprägte Säure, aber nicht zu dominant.

KOLUMBIEN – Medellin Excelso 
Ein runder voller Körper, feine Säure. Sein Aroma erinnert an 
leicht süssliche Nussklänge. Ein exzellenter Hochlandkaffee.

GRÖMITZER RÖSTUNG
Eine Spezialmischung des Röstmeisters. Das Ergebnis ist eine 
Gourmet-Röstung mit edler Fülle und mildem Geschmack.

TORKS BAR CAFFÈ
Ein klassischer italienischer Barespresso, sehr körperreich 
mit einem angenehm schokoladigem Aroma.

INDIA MONSOONED – Malabar
Ein sortenreiner, schokoladiger Espresso 
mit vollem, würzigen Körper.

Espreso House Blend
Unsere eigene House Blend Mischung aus den 
besten Bohnen Indiens, Brasiliens und Kolumbiens.

Unsere Jahreszeiten-Kaffees: Frühlingsduft, 
Sommerbrise, Herbstwind oder Winterzauber
Vier verschiedene Kaffees – passend zu Frühjahr, Sommer, Herbst oder 
Winter. (Nur während der jeweiligen Jahreszeit erhältlich!)


